Kolde retter
« Marinerede sild med leg og kapers
« Karrysild med ceble
 Rejer med ceg, hjemmergrt mayonnaise, dild og citron
« Hemmelavet hgnsesalat med bacon og gront

Lune retter
« Floeskesteg med sprede sveer, hjemmelavet redkdissalat med strejf
af appelsin og agurkesalat
* Frikadeller med hjemmelavede radbeder
* Lun leverpostej med bacon og champignon
- Panerede fiskefileter med remoulade, citron og rdsyltede tytteboer

Dessert
* Risalamande med kirseboersauce

Brod & tilbehor
« Rugbrgd og franskbrgd « Smor

Tilvalg (priser pr. pers.)
- Koldrgget laks med gren urtecreme — kr. 35,-
» Gravad laks med rcevesauce — kr. 35,-
« Lakserillette med rugbradschips — kr. 35,-
* Hlemmelavet ceblefloesk med ceble- og lagkompot — kr. 25,-

+ 2 danske oste med honning, appelsin og valngddeknas,
kiks og druer — kr. 35,-

Glégg og aebleskiver 3 stk. kr. 59,-
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