
 
 

Sammensæt selv din festmenu (min. 10 kuverter – alle med samme menu) 

 

 
Forretter: 

Rødtunge og hummer på salater m/hjemmelavet hummercreme kr. 85,- 
Hjemmelavet skaldyrsbisque m/urtetapenade og hjemmelavet hummerbrud kr. 85,- 

Citrusmarineret færøsk laks m/lime marinerede rodfrugter kr. 85,- 
Carpaccio af dansk okseinderlår m/olie, salater og parmesan kr. 85,- 

Foie gras m/julesalat og urter kr. 160,- 
 
 

Hovedretter: 
Dansk kalvefilet m/fyld af rødvinskogte svampe, sherrysky og aubergine kr. 225,- 

Helstegt oksemørbrad m/gratin kartoffel, dijonsky og grønt kr. 229,- 
Tournedos af Bornholmerhane i speltdej m/basilikum og sky kr. 225,- 

Helstegt oksefilet m/rødvinssauce, markchampignon og spinatgratin kr. 198,- 
 

Hertil Lammefjordskartofler efter eget valg 
 
 

Desserter: 
Gateau Marcel m/blød karamel og hindbærsauce kr. 95,- 

Hasselnøddefragilite m/nougatis, ananassalsa og ristede nødder kr. 85,- 
 
 

Natmad: 
Glaseret skinke, frikadeller og kartoffelsalat kr. 98,- 

Mulligatawny suppe, flødelegeret m/hønsekød kr. 75,- 
Pølse- og paté bræt m/garniture (fra sønderjyske Slagter Lampe) kr. 98,- 

Hot dog (fra sønderjyske Slagter Lampe) m/alt tilbehør til kr. 75,- 


