
 
 

Vælg mellem to lækre buffeter 

 

 

Buffet 1: 

Islandske marinerede sild m/hjemmelavet karrysalat, løg & capers 

 

Smørstegt rødspættefilet m/hjemmerørt grov remoulade & citron 

 

Roulade af røget laks (færøsk øko opdræt), m/krydderurtecreme på små salater 

 

Langtidsstegt kalv m/sauterede løg & svampe samt hjemmesyltet agurk 

 

Helstegt dansk svinekam m/flødekartofler fra Lammefjorden, salat & 2 x dressing 

 

Frikadeller m/hjemmelavet rødkål og agurkesalat 

 

Chokoladekage m/rørt vaniljeis & frisk frugt 

 

Pris pr. kuvert kr. 230,- i vores VIP-lokaler / kr. 199,- ud af huset (min. 10 kuverter) 

 

                             (fortsættes på næste side) 



 
 

 

Buffet 2: 

Forret 

 

Tapas tallerken: 

pesto stegte tigerrejer & urter 

lufttørret skinke fra slagter Lampe m/artiskok tapenade 

røget svinemørbrad m/hjemmesyltet rødløg 

 

Hovedret på buffet 

 

Helstegt dansk oksefilet 

Helstegt dansk kalveculotte 

Krydderstegt lammeculotte (New Zealand) 

Lammefjordskartofler, to slags efter eget valg 

Kraftig hjemmelavet rødvinssauce 

To spændende salater (italiensk/middelhavsinspireret + traditionel salat) 

 

Dessert på buffet 

 

Hjemmelavet mazarinkage m/chokolade/nougatcreme 

 

 

Pris pr. kuvert kr. 338,- i vores VIP-lokaler / kr. 299,- ud af huset (min. 10 kuverter) 


